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Ubald est une distillerie née de la rencontre entre des passionnés de spiritueux et des 
amoureux de la terre. Elle s�appuie sur un savoir-faire unique, un sens du détail et fabrique 
ses spiritueux dans une optique d�écoresponsabilité afin de faire honneur à la terre. Tout 
est produit sur notre domaine : culture, récolte, fermentation, distillation et embouteillage.

« Chaque spiritueux que l�on produit est né de nos champs. Notre souci des ingrédients 
authentiques transparaît dans chaque bouteille et dans nos façons de faire. On cultive 
la qualité de nos produits, pour qu�à chaque dégustation se révèlent les goûts et les 
saveurs d�origine. »

Le gin fin floral Ubald fait partie de notre collection fine qui est cultivée 
et distillée au Québec. Une gamme de spiritueux complexes et recherchés 
célébrant l�art de la distillation et du raffinement.

ALCOOL DE BASE

100 % blé de nos champs.

ÉLABORATION

Plus d�une douzaine d�aromates � bleuet sauvage du Québec, pétale de rose, mélilot, 
jasmin et camomille entre autres � sont macérés, distillés et infusés dans une base 
d�alcool neutre de blé cultivé sur le domaine. Ce spiritueux au caractère doux et frais met 
en évidence une sucrosité et une magnifique rondeur. Le choix d�un alcool de blé assemblé 
judicieusement aux parties les plus douces des fleurs en fait un gin doux et sucré.

ARÔMES

De riches arômes fruités et floraux enveloppent nos sens. La subtilité de la rose et la 
rondeur du bleuet s�affirment au départ, puis la délicatesse du mélilot englobe le tout en 
équilibre. La vivacité de la lavande est aussi reconnaissable.

TEXTURES ET SAVEURS

Doux et frais, ce gin se distingue par ses goûts fruités et floraux qui s�amalgament 
parfaitement. Donnant l�impression d�être légèrement sucré à cause de son alcool de blé, 
l�ensemble des aromates produit un goût riche et équilibré.

MOT DE LA DISTILLATRICE

Pour apprécier au maximum, il faut le boire en cocktail. En gin tonic, avec un tonique léger 
ou subtil pour rehausser sa souplesse et sa douceur. En gin fizz avec du jus de citron frais 
ou avec de l�eau pétillante. Également, pour accompagner des desserts chocolatés, des 
tartes aux fruits ou bien en apéro avec des fromages fins ou des fruits.

TENEUR EN ALCOOL 

41 % alc./vol.
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FAMILLE

Gin de type Dry Gin

CATÉGORIE 

Gin entièrement distillé dans une base d�alcool neutre pur à 
96 % alc./vol. de blé d�origine agricole produit entièrement ici.  
Aucun ajout d�arômes ou de sucre postdistillation. Baies de genévrier 
macérées et ensuite distillées avec 11 autres botaniques.

PAYS D�ORIGINE 

Canada

RÉGION

Québec 
  
COULEUR

Clair

FORMAT

700 ml

COCKTAILS SUGGÉRÉS

Pour mettre en valeur le gin fin floral, vous pouvez le servir en cocktails 
parmi ces classiques que vous pouvez retrouver sur le site de la SAQ.com 
ou sur le web : 
       � Gin tonic, 
       � Gin fizz, 
       � Aviation ou 
       � Clover Club. 
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