


En 1938, en pleine prohibition, l’histoire a fait beaucoup de bruit : dans une ferme  de Saint-Anselme, 

on découvre un alambic pouvant produire deux mille gallons de boisson alcoolisée par semaine. De 

jeunes contrebandiers sont pointés du doigt par la Gendarmerie royale comme étant responsables de 

cette distillerie clandestine. Cette histoire, c’est sur le site actuel de Camerises St-Philippe qu’elle s’est 

déroulée. Aujourd’hui, c’est un gin de camerises d’exception qu’on y produit. En toute légalité.

Voilà l’histoire derrière le nom de notre gin : SAISIE38.

D’une douce fraîcheur, SAISIE38 est un gin artisanal unique à base de camerises fermentées de

St-Anselme, au nez parfumé et fruité. L’amorce en bouche est florale, une pointe sucrée émerge 

ensuite, provenant de l’anis et du merisier cueilli sur nos terres, puis s’estompe pour faire place aux 

arômes subtilement poivrés du myrique baumier qu’on trouve localement. L’infusion de camerises

lui donne sa couleur naturellement violacée.

En cocktail, sa couleur se transforme lorsqu’on le mélange à un tonique acide.

De quoi épater vos convives!

Gin infusé de camerises

40% alc./vol.

Distillé par

Découvrez l’histoire et les possibilités 

de cocktail sur Facebook et Instagram 

#ginsaisie38

Camerises St-Philippe

1375 rang St-Philippe,

St-Anselme (Qc) G0R 2N0

(418) 882-6944

Produit du Québec

Fabrication artisanale

500 ml

700 ml

6 27987 11434 8

6 27987 11431 7

L’ALAMBIC DE ST-ANSELME

DESCRIPTION DE NOTRE GIN
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