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Notes de dégustation

Vous découvrirez un gin complexe et équilibré, tout en 
fraîcheur et persistant en bouche. Il propose des notes de 
genièvre, de poivre (cubèbe) et de cardamome verte, avec des 
pointes d’agrumes et une finale vanillée.

Il se déguste très bien sec ou sur glace afin d’apprécier sa 
texture soyeuse et la complexité de ses saveurs. Excellent 
également en cocktail ou avec une eau tonique québécoise et 
un splash de lime.

Élaboré et distillé avec conviction à partir de matières 
premières locales, SAGA Grand Gin propose un savant 
assemblage d’aromates et d’épices provenant de terroirs 
incomparables. 

Sa certification biologique garantit les meilleures pratiques 
environnementales et sociales à toutes les étapes de sa 
fabrication, ainsi qu’une traçabilité complète des ingrédients, 
du champ jusqu’à votre verre.

43 % alc./vol.

750 ml

49,75 $

Code SAQ : 
14623137

Dry Gin

Du grain à la bouteille

18 épices et aromates

Certifié biologique
par Ecocert Canada


